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IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Produto Miolo de Améndoa Natural - Biol6gico

Referéncia 19001

Origem Portugal

Descri¢éo Obtido a partir do descasque de améndoas sas, sem parasitas, isentas de substancias nocivas ou téxicas e de
misturas de qualquer espécie.

ARACTERISTIC RICIONAIS
Informaiéo nutricional média ior 100 i de iroduto

Valor energético 2616 kJ / 633 kcal Hidratos de carbono 4,19
Lipidos 56,39 dos quais aclcares 33¢
dos quais saturados 5,619 Fibra 10,1 ¢
Proteinas 2259 Sal 0,039

* De acordo com o Regulamento (UE) 1169/2011 e respetivas alteragdes.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO ACABADO

Organolética Formato Oval
Organolética Cor Castanho-amarelado
Organolética Aspeto Uniforme

Organolética

Aroma e sabor

Aroma e sabor “sui generis” de améndoa.

Fisicas Gémeas Padréo 25% | Extra 15%
Fisicas Marcas mecéanicas Padrdo 20% | Extra 10%
Fisicas Matérias estranhas Padrdo 0,5% | Extra 0,2%
Fisicas Partidos Padréo 15% | Extra 5%
Fisicas Outros defeitos Padrdo 5% | Extra 2%
Quimicas Aflatoxina B1 <8 ug/kg
Quimicas Aflatoxinas totais <10 pg/kg
Quimicas Chumbo < 0,1 mg/kg

uimicas admio < 0,2 mg/kg
Quimi Cadmi 0,2 mg/ki
Quimicas Niquel < 3,5 mg/kg
Quimicas Melamina < 2,5 mg/kg
Quimicas Acido cianidrico < 35 mg/kg

Microbiolégicas

Aerobic plate count

< 3x10m UFC/g

Microbioldgicas

Escherichia coli B-glucuronidase +

< 3x10t UFClg

Microbiolégicas

Staphylococcus coagulase +

< 3x102 UFC/g

Microbiol6gicas

Anaerobios sulfito-redutores

< 3x10* UFClg

Microbiolégicas

Salmonella

Auséncia em 25 g

Microbiolégicas

Coliformes totais

< 3x103 UFC/g

Microbiolégicas

Bolores e leveduras

<1,5x10% UFC/g

Microbiolégicas

Listeria monocytogenes

Auséncia em 25 g

** De acordo com os Regulamentos (UE) 915/2023, 396/2005, 2073/2005 e 2022/1364.

OUTRAS INFORMAGOES

Prazo de validade

12 meses.

Prazo ap6s abertura

Igual ao prazo de validade indicado no rétulo.

Caodificacéo do lote

Cadigo do produto + lote de entrada.

Tipo de calibres

B/10, 10/12, B/12, 12/13, 12/14, 13/14, 14/15, S/14, S/15.

Quantidades nominais

Peso liquido (kg).

Condicdes de conservagao

Local fresco e seco, sem humidade e exposi¢éo solar. Temperatura: 8-12 °C; humidade: 5,5-6,5%. Diferentes
condicdes de conservagao afetam a validade do produto.

Alergénios

Améndoa.




Populagé&o alvo

Populagc&o em geral, exceto pessoas alérgicas a frutos secos de casca rija.

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM

Saco réfia 810 x 500 579 25 kg
Caixa cartdo + saco plastico 390 x 290 x 220 480 g 10 kg / 12,5 kg
Big-Bag 970 x 970 x 1750 2,5 kg 1000 kg





